FESTA
LOSINJSKE
14

e KUHINJE

Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u
suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Restaurant Artatore

Artatore 132, Artatore, Mali LoSinj
T:+38551 232932

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Omlet s prSutom
Svinjski medaljoni u umaku od kadulje i palenta
Palacinka sa skutom, medom i orasima
Malvazija Dekli¢ (¢asa)
RIBLJI MENI
Riblja salata
Pohane srdele na rukoli s kozjim sirom
Savijata od jabuka s bademom i medom
Malvazija Dekli¢ (¢asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Omelette with prosciutto
Pork tenderloin in a sage sauce with a side of
polenta
Crépes with curd cream, honey and walnuts
A glass of Malvazija Dekli¢ white wine
FISH MENU
Fish salad
Fried sardines with arugula and goat cheese
Apple strudel with almonds and honey
A glass of Malvazija Dekli¢ white wine

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Omelette mit Trockenschinken
Schweinemedaillons in Salbeisauce, Polenta als
Beilage
Pfannkuchen mit Molkenkase, Honig und

Walnissen

Ein Glas Weildwein: Malvazija Dekli¢
FISCHMENU

Fischsalat
Panierte Sardinen auf Rucola mit Ziegenkase
Apfelstrudel mit Mandeln und Honig
Ein Glas Weildwein: Malvazija Dekli¢

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Frittata di uova con prosciutto crudo
Medaglioni di maiale in salsa di salvia e contorno di
polenta
Crépes con ricotta, miele e noci
Un bicchiere di vino bianco Malvasia Dekli¢
MENU DI MARE
Insalata di pesce
Sardine impanate su rucola e caprino
Strudel di mele con mandorle e miele
Un bicchiere di vino bianco Malvasia Deklic
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u
suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Gostionica Baracuda

Priko 31, Mali Losinj
T: 438551233309
baracuda.losinj@gmail.com

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Panceta s povréem na prepecencu
Telece pecenje s povréem
Torta od rogaca
Chardonnay Laguna ili Merlot Laguna (¢asa)
RIBLJI MENI
Srdele u savoru
Mijesana riba s palentom
Torta od rogaca
Chardonnay Laguna ili Merlot Laguna (¢asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Pancetta and vegetables on toasted bread
Roasted veal with vegetables
Carob cake
Chardonnay Laguna or Merlot Laguna (a glass)
FISH MENU
Savor marinated sardines
Mixed fish with polenta
Carob cake
Chardonnay Laguna or Merlot Laguna (a glass)

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Pancetta mit Gemuse auf Toast
Kalbsbraten mit Gemise
Johannisbrot-Torte
Chardonnay Laguna oder Merlot Laguna (Ein Glas)
FISCHMENU
Sardinen in sUR-saurer Marinade
Gemischte Fische mit Polenta
Johannisbrot-Torte
Chardonnay Laguna oder Merlot Laguna (Ein Glas)

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Pancetta con verdure su pane tostato
Arrosto di vitello con verdure
Torta di carrube
Chardonnay Laguna / Merlot Laguna (Un bicchiere
divino)
MENU DI MARE
Sardine “in saor”
Pesce misto con polenta
Torta di carrube
Chardonnay Laguna / Merlot Laguna (Un bicchiere
divino)
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u
suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Restoran Bocca Vera

Riva losinjskih kapetana 10, Mali LoSinj
T:+38551 238511
boccavera.mlosinj@gmail.com

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Pdté od janjece jetrice
Zgvacet od janjecih rebara s palentom
Anticki kolac od jabuka
Cabernet Sauvignon, Istra,Dekli¢ (¢asa)
RIBLJI MENI
Namaz od usoljene tunjevine
Tripice od tune s palentom
Anticki kolac od jabuka
Malvazija, Istra,Dekli¢ (asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Lamb liver paté
Lamb ribs Zvacet stew with polenta
Traditional apple cake
A glass of Cabarnet Sauvignon (Istra,Dekli¢)
FISH MENU
Cured tuna spread
Tuna tripe with polenta
Traditional apple cake
A glass of Malvazija wine (Istra,Dekli¢)

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Lammleber-Paté
Lammrippen-Gulasch mit Polenta
Antiker Apfelkuchen
Ein Glas Wein: Cabarnet Sauvignon (lIstra, Dekli¢)
FISCHMENU
Aufstrich aus eingesalzenem Thunfisch
Thunfischkutteln mit Polenta
Antiker Apfelkuchen
Ein Glas Wein: Malvasier (lIstrien, Dekli¢)

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Paté di fegato d’agnello
Costolette d’agnello in guazzetto con polenta
Antico dolce alle mele
Un bicchiere di Cabernet Sauvignon (Istria, Dekli¢)
MENU DI MARE
Paté ditonno sotto sale
Trippa di tonno con polenta
Antico dolce alle mele
Un bicchiere di Malvasia (Istria, Dekli¢)
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u
suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Borik Mediterranean Bar
Suncana uvala 9, Mali Losinj
T: 438551 667 350

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Fritaja sa Sparogama
Aromatizirana pilec¢a prsa punjena sa Sparogama i
pancetom, krema od kukuruza
Panna cotta, gel od lavande
Casa vina: Merlot vrhunski,Vina Belje
RIBLJI MENI
Tuna confit na lisnatim salatama, aioli umak
File brancina mariniran u loSinjskom bilju, krema
od celera
Panna cotta, gel od lavande
Casa vina: Rose de Pinot Noir, Royal Hill

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Asparagus fritatta
Chicken breast seasoned with herbs, stuffed with
asparagus and pancetta, creamed corn
Panna cotta, lavender gel
A glass of wine Merlot, Vina Belje
FISH MENU
Tuna confit on a bed of green salad, aioli
European bass fillet marinated in LoSinj herbs,
celery cream
Panna cotta, lavender gel
A glass of wine Rosé de Pinot Noir, Royal Hill

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Spargelfrittata
Aromatisierte Hahnchenbrust mit Spargel- und
Pancettafiillung, Maiscreme
Panna Cotta, Lavendelgelee
Ein Glas Wein: Spitzenwein Merlot, Vina Belje
FISCHMENU
Thunfischconfit mit Blattsalaten, Aioli-Sauce
Meerbarschfilet in LoSinjer Krautern mariniert,
Selleriecreme
Panna Cotta, Lavendelgelee
Ein Glas Wein: Rose de Pinot Noir, Royal Hill

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Frittata con gli asparagi
Petto di pollo aromatizzato ripieno di asparagi e
pancetta, crema di mais
Panna cotta, gel di lavanda
Un bicchiere di vino: Merlot DOP, Vina Belje
MENU DI MARE
Tonno confit su foglie di lattuga, salsa aioli
Filetto di branzino marinato alle erbette
lussignane, crema di sedano
Panna cotta, gel di lavanda
Un bicchiere di vino: Rosé de Pinot Noir, Royal Hill
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u
suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Gastro Pub Deveron

Vladimira Gortana 32, Mali LoSinj
T:+38551238510
deveronpub@gmail.com

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Carpaccio od ramsteka na posteljici od koromaca

Impanata na starinski s aromatiziranim krumpirom

i povréem
Smokve u vinu
Crni Kapistran (¢asa)
RIBUJI MENI
Salata od sipe
(sipa, bijeli grah, celer, susena rajcica, cherry
rajcica)
Tuna steak s Julienne povréem i emulzijom od
kapara i slanih incuna
Smokve u vinu
Malvazija Dekli¢ (¢asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Rumpsteak carpaccio on a bed of fennel
Traditional impanata with herb-seasoned potatoes
and vegetables

Figs in wine
FISH MENU

Cuttlefish salad

(Cuttlefish, navy beans, celery, dried tomatoes,
cherry tomatoes)
Tuna steak with vegetables Julienne with a caper
and anchovy emulsion

Figs in wine

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Rumpsteak-Carpaccio mit Fenchel
Impanata nach alter Art mit aromatisierten
Kartoffeln und Gemise
Feigen in Wein
FISCHMENU
Tintenfischsalat
(Tintenfisch, weifl3e Bohnen, Sellerie, getrocknete
Tomaten, Cherry-Tomaten)
Thunfischsteak mit Gemise-Julienne und Kapern-
und Salzsardellenemulsion
Feigen in Wein

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Carpaccio di scamone di manzo su letto di finocchi
Carne impanata alla vecchia maniera con patate e
verdure aromatizzate
Fichi sciroppati al vino
MENU DI MARE
Insalata di seppie
(seppie, fagioli bianchi, sedano, pomodori secchi,
pomodori ciliegini)
Trancio di tonno con julienne di verdure ed
emulsione di capperi e acciughe sotto sale
Fichi sciroppati al vino
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u
suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Restoran Diana

Setalite dr. A. E. M. Montesole 2, Mali Losinj
T:+38551 232 055
diana@losinj-hotels.com

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Otocka manestra od bobici
Govedi odrezak, umak od crnog vina, pire od
krumpira, peceni celer
Topla torta od skute i narance
Sansigot, Sipun (¢aga)
RIBLJI MENI
Konfitirani filet plave ribe
Filet sabljarke, umak od limuna, crni slanutak,
domacdi njoki
Topla torta od skute i narance
Babi¢ Dalmatian dog, Testament (¢asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Island minestrone with bobici (baby corn)
Beef steak, red wine sauce, mashed potatoes,
roasted celery
Warm curd cream and orange cake
A glass of wine Sansigot, Sipun
FISH MENU
QOily fish fillet confit
Swordfish fillet, lemon sauce, black chickpeas,
homemade gnocchi
Warm curd cream and orange cake
A glass of wine Babi¢ Dalmatian dog, Testament

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Maiskorn-Minestra von der Insel
Rindersteak, Rotweinsauce, Kartoffelpiiree,
Bratsellerie
Warme Molkenkase- und Orangentorte
Ein Glas Wein: Sansigot, Sipun
FISCHMENU
Konfittiertes Fettfischfilet
Schwertfischfilet, Zitronensauce, schwarze
Kichererbse, hausgemachte Gnocchi
Warme Molkenkdse- und Orangentorte
Ein Glas Wein: Babi¢ Dalmatian Dog, Testament

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Zuppa di mais dell’isola
Fettine di manzo in salsa di vino rosso, pure di
patate, sedano al forno
Torta calda di ricotta e arancia
Un bicchiere di vino: Sansigot, Sipun
MENU DI MARE
Filetto di pesce azzurro confit
Filetto di pesce spada, salsa di limone, ceci neri,
gnocchi caserecci
Torta calda di ricotta e arancia
Un bicchiere di vino: Babi¢ Dalmatian dog,
Testament
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u
suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival - 'ﬂFest der LoSinjer Kiiche - mFesta della cucina lussignana -
Apoxyomenos Antique Cuisine Antike Kiiche des Apoxyomenos La cucina al tempo dell’Apoxyémenos
The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo
Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer con i ristoratori lussignani, organizzano la
gastronomy show Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica
Restoran Eki CIIENA MENUA PO OSOBI

. MENU PRICE PER PERSON
Artatore 107, Artatore, Mali LoSinj PREZZO DEL MENU A PERSONA

T:+385 51 233 007 MENUPREIS PRO PERSON
restoran@eki.hr

FESTA LOSINJSKE KUHINJE FEST DER LOSINJER KUCHE
MESNI MENI FLEISCHMENU
Tacchino tonnato Tacchino Tonnato
(purica u umaku od tune) Lammfleisch (von der Insel) im Topf
Otocna janjetina u teci Panna Cotta mit Feigenguss im Glas
Panna cotta s preljevom od smokve u ¢asi Terrano Deklic
Teran, Dekli¢ (¢a3a) FISCHMENU
RIBLJI MENI Fischplatte
Ribarski pijat (Saor weild und rot, hausgemachte Fischpastete)
(savor bijeli i crveni, domaca riblja pasteta) Geflllte Calamari mit Beilage
Punjena lignja s prilogom Mandarinen-Cheesecake
Cheesecake od mandarine Malvasier Deklic

Malvazija, Dekli¢ (¢asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MEAT MENU MENU DI TERRA
Tacchino tonnato Tacchino tonnato
Braised island lamb Agnello isolano in umido
Panna cotta with a fig drizzle Panna cotta con salsa di fichi in coppetta
Deklic Teran wine Terrano Deklic
FISH MENU MENU DI MARE
Fisherman’s Plate Piatto del pescatore
(white and red savor marinade, homemade fish (pesce “in saor” in bianco e al pomodoro, paté di
paté) pesce fatto in casa)
Stuffed squid with a side dish Calamaro ripieno con contorno
Mandarin orange cheesecake Cheesecake ai mandarini
Deklic Malvazija wine Malvasia Deklic
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u
suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Restoran Galeb

Priko 53, Mali Losinj
T: 438599 797 0235

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Tartar od janjetine
Zgvacet od divljaci s domacim njokima
Kola¢ od limuna s umakom od smokava
Cabernet Sauvignon (¢asa)
RIBLJI MENI
Carpaccio od hobotnice
Brudet s palentom i aromatiziranom travama otoka
LoSinja
Ov¢ja skuta s creskim maslinovim uljem i cimetom
Chardonnay (¢asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Lamb tartare
Venison Zgvacet stew with homemade gnocchi
Lemon cake with fig drizzle
Cabernet Sauvignon red wine
FISH MENU
Octopus carpaccio
Brodetto with polenta seasoned with herbs from
the island of LoSinj
Sheep’s milk curd with exquisite olive oil from Cres
and cinammon
Chardonnay white wine

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Lammtatar
Wildgulasch mit hausgemachten Gnocchi
Zitronenkuchen mit Feigensauce
Rotwein Cabernet Sauvignon
FISCHMENU
Oktopus-Carpaccio
Brodetto mit Polenta, aromatisiert mit Krautern
von der Insel LoSinj
Schafshiittenkdse mit feinem Olivendl von Cres und
Zimt
WeiRwein Chardonnay

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Tartare di agnello
Guazzetto di selvaggina con gnocchi fatti in casa
Dolce al limone con salsa di fichi
Vino rosso Cabernet Sauvignon
MENU DI MARE
Carpaccio di polpo
Brodetto di pesce con polenta aromatizzata alle
erbe aromatiche dell’isola di Lussino
Ricotta di pecora con pregiato olio d’oliva di Cherso
e cannella
Vino bianco Chardonnay
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LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Lanterna Grill

Cikat 24, Mali Loginj
T: +385 51 896 6147

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Ovdji sir, masline, suhe smokve, maslinovo ulje
Janjedi kotlet, marinirano povrée, aromatizirani
krumpir
Cokoladna senzacija s naranéom
Rukatac, Radovanovic¢ (¢asa)
RIBUJI MENI
Marinirane kozice, masline, dressing od agruma i
meda
Medaljoni od tune, topla salata od krumpira i
motara
Kola¢ od limuna i badema, coulis od Sumskog voca
Rosé Trojis¢ina, Sipun (¢asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Sheep milk cheese, dried figs, olive oil
Lamb cutlet, marinated vegetables, potatoes
seasoned with herbs
Chocolate and orange sensation
A glass of wine Rukatac, Radovanovic¢
FISH MENU
Marinated prawns, olives, citrus and honey
dressing
Tuna steak, warm potato and sea fennel salad
Lemon and almond cake, red berry coulis
A glass of wine Rosé Trojié¢ina, Sipun

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Schafskase, Oliven, Dorrfeigen, Olivendl
Lammkotelett, mariniertes Gemuse, aromatisierte
Kartoffeln
Schokoladensensation mit Orange
Ein Glas Wein: Rukatac, Radovanovié
FISCHMENU
Marinierte Garnelen, Oliven, Agrum- und
Honigdressing
Thunfischmedaillons, warmer Kartoffel- und
Meerfenchelsalat
Zitronen- und Mandelkuchen, Waldbeeren-Coulis

.....

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Pecorino, olive, fichi secchi, olio d'oliva
Costolette d'agnello, verdure marinate, patate
aromatizzate
Sensazione di cioccolato e arancia
Un bicchiere di vino: Rukatac, Radovanovié
MENU DI MARE
Gamberetti marinati, olive, dressing di agrumi e
miele
Medaglioni di tonno, insalata calda di patate e
finocchio marino
Torta al limone e mandorle, coulis di frutti di bosco
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u

suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Restoran Manora

Mandalenska 26b
T: +38551 237 460

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Marinirano povrée s aromatic¢nim biljem iz vrta i
kremom od ovcjeg sira
Svinjski file na kremi od oto¢nog bilja
Dnevni kolac
Malvazija Kabola ili Teran Kabola (¢asa)

RIBLJI MENI

Marinirani in¢uni posluzeni po nerezinski

Filet ribe u mirisnom paketi¢u s povréem, maslinama i

krumpiri¢ima
Dnevni kolac

Malvazija Kabola ili Teran Kabola (¢asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Marinated vegetables with herbs from our garden
and a cream made with sheep milk cheese
Pork tenderloin on an island herb crem
Cake of the day
A glass of wine (Malvazija Kabola or Teran Kabola)
FISH MENU
Marinated anchovies served a la Nerezine
Fish fillet en papillote with vegetables, olives and fries
Cake of the day
A glass of wine (Malvazija Kabola or Teran Kabola)

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Mariniertes Gemise mit Aromakrautern aus unserem
Garten mit Schafskdsecreme
Schweinefilet auf Krautercreme von der Insel
Tageskuchen
Ein Glas Wein: (Malvasier Kabola oder Terrano
Kabola)
FISCHMENU
Marinierte Sardellen, nach Nereziner Art serviert
Fischfilet in aromatischem Paket mit Gem{Use, Oliven
und Kartoffeln
Tageskuchen
Ein Glas Wein: (Malvasier Kabola oder Terrano
Kabola)

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Verdure marinate con le erbette aromatiche del
Nostro orticello e crema di pecorino
Filetto di maiale su crema di erbette dell'isola
Dolce del giorno
Un bicchiere di vino (Malvasia Kabola oppure Terrano
Kabola)
MENU DI MARE
Acciughe marinate servite al modo di Neresine
Filetto di pesce al cartoccio aromatizzato con
verdure, olive e patatine fritte
Dolce del giorno
Un bicchiere di vino (Malvasia Kabola oppure Terrano
Kabola)
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u

suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Konoba Silvana

LoSinjskih pomoraca 2
T: 438551232591
konoba.silvana@inet.hr

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Prsut, sir, domaca slanina,masline
Palacinke punjene blitvom s janje¢im Zgvacetom
Kolac od narance
Merlot, Pilato (¢asa)
RIBLJI MENI
Riblji namaz na tostiranom kruhu
Filet brancina s domacim raviolima u umaku od
jakobskih kapica
Kola¢ od narance
Malvazija Pilato (¢asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Prosciutto, cheese, homemade bacon, olives
Crépes stuffed with chard and lamb Zgvacet stew
Orange cake
A glass of Pilato merlot
FISH MENU
Fish spread on toasted bread
European bass fillet with homemade ravioli in
scallop sauce
Orange cake
A glass of Pilato merlot

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Trockenschinken, Kase, hausgemachter Speck,
Oliven
Pfannkuchem mit Mangoldfiillung, mit
Lammgulasch
Orangenkuchen
Ein Glas Wein: Merlot Pilato
FISCHMENU
Fischaufstrich auf Toastbrot
Meerbarschfilet mit hausgemachten Ravioli in
Jakobsmuschel-Sauce
Orangenkuchen
Ein Glas Wein: Malvasier Pilato

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Prosciutto crudo, formaggio, pancetta nostrana,
olive
Crespelle ripene di bietole con agnello al guazzetto
Dolce all'arancia
Un bicchiere di merlot Pilato
MENU DI MARE
Paté di pesce su pane tostato
Filetto di branzino con ravioli caserecci in salsa di
capesante
Dolce all'arancia
Un bicchiere di malvasia Pilato
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u

suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Restoran Silver Bay

Setalite dr. A. E. M. Montesole 5, Mali Losinj
T:+438551 238274

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Aromatizirana bruschetta s prSutom, sirom i tapenadom
od maslina
Svinjski file s koricom od loSinjskog bilja, kremasti pire
krumpir, demi-glace umak
LoSinjska rozata, sladoled od kadulje
Rosé de Pinot Noir, Royal Hill (¢asa)
RIBLJI MENI
Aromatizirana bruschetta s mariniranim inéunima,
polususenim raj¢icama i rukolom
Posirani filet brancina, Julienne povrce, emulzija od
losinjskog maslinovog ulja i zadinskog bilja
Losinjska rozata, sladoled od kadulje
Malvazija, Medea (c¢asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Bruschetta seasoned with herbs, topped with
prosciutto, cheese and olive tapenade
Pork tenderloin encrusted with LoSinj herbs, creamy
mashed potatoes, demi-glace sauce
LoSinj rozata caramel custard, sage ice cream
A glass of wine Rosé de Pinot Noir, Royal Hill
FISH MENU
Bruschetta seasoned with herbs, topped with marinated
anchovies, semi-dried tomatoes and arugula
Poached European bass fillet, vegetables Julienne, LoSinj
olive oil and herb emulsion
LosSinj rozata caramel custard, sage ice cream
A glass of wine Malvazija, Medea

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Aromatisierte Bruschetta mit Trockenschinken, Kase
und Oliventapenade
Schweinsfilet mit LoSinjer Krauterkruste, cremiges
Kartoffelplree, Demi Glace-Sauce
Karamellcreme ,LoSinjer Rozata“, Salbei-Eis
Ein Glas Wein: Rose de Pinot Noir, Royal Hill
FISCHMENU
Aromatisierte Bruschetta mit marinierten Sardellen,
halbgetrockneten Tomaten und Rucola
Pochiertes Meerbarschfilet, Gemuse Julienne, Emulsion
aus LoSinjer Olivendl und Gewdurzkrautern
Karamellcreme ,LoSinjer RozZata“, Salbei-Eis
Ein Glas Wein: Malvasier, Medea

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Bruschetta aromatizzata con prosciutto crudo,
formaggio e tapenade d'olive
Filetto di maiale in crosta di erbette lussignane, pure
cremoso di patate, salsa demi-glace
Rozata lussignana, gelato alla salvia
Un bicchiere di vino: Rosé de Pinot Noir, Royal Hill
MENU DI MARE
Bruschetta aromatizzata con acciughe marinate,
pomodori semisecchi e rucola
Filetto di branzino affogato, verdure tagliate a julienne,
emulsione d’olio d’oliva lussignano ed erbette
aromatiche dell’isola
RoZata lussignana, gelato alla salvia
Un bicchiere di vino: Malvasia, Medea
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u

suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Restoran Televrin

Obala nerezinskih pomoraca 21
T:+38551237121
info@televrin.com

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Bruschette s rajcicom i bosiljkom
Pileci zgvacet s mirisnom palentom
Panna cotta sa Sumskim voéem
Teran, Istra (Casa)
RIBLJI MENI
Pasteta od tune
Filet kovaca s pjenicom od brokule i cvjetace u
umaku od limuna i kopra
Sladoled od vanilije s bucinim uljem i listi¢ima
badema
Malvazija, Istra (Casa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Bruschetta with tomato and basil
Zgvacet stew with chicken and polenta with herbs
Panna cotta with red berries
A glass of Teran wine, Istra
FISH MENU
Tuna paté
John Dory fillet with broccoli and cauliflower
mousse (in lemon and dill sauce)
Vanilla ice cream with pumpkin seed oil and
almond shavings
A glass of Malvazija wine, Istra

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Bruschettas mit Tomaten und Basilienkraut
Hahnchengulasch mitaromatischer Polenta
Panna Cotta mit Waldbeeren
Ein Glas Wein: Terrano, Istrien
FISCHMENU
Thunfischpastete
Heringskonigsfilet mit Broccoli- und
Blumenkohlschaum (Zitronen- und Dillsauce)
Vanilleeis mit Kiirbiskerndl und Mandelblattchen
Ein Glas Wein: Malvasier, Istrien

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Bruschetta con pomodoro e basilico
Pollo in guazzetto con polenta aromatizzata
Panna cotta ai frutti di bosco
Un bicchiere di vino rosso Terrano, Istria
MENU DI MARE
Paté di tonno
Filetto di pesce S. Pietro con spuma di broccoli e
cavolfiore (salsa al limone e aneto)
Gelato alla vaniglia con olio di semi di zucca e
mandorle tagliate a scaglie
Un bicchiere di vino bianco Malvasia, Istria
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Grad Mali LoSinj i Turistic¢ka zajednica grada Malog LoSinja u
suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival -
Apoxyomenos Antique Cuisine

Fest der LoSinjer Kiiche -
Antike Kiiche des Apoxyomenos

mFesta della cucina lussignana -
La cucina al tempo dell’Apoxyémenos

The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo

Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer

gastronomy show

Restoran Veli Zal

Suncana uvala 3, Mali Losinj
T: 438551 667 260

FESTA LOSINJSKE KUHINJE
MESNI MENI
Goveda juha, domacdi rezanci, povrée
Lungi¢ u umaku od loSinjske kadulje, pire od
cvjetace
Krema od skute, hrskavi keks, umak od suhih
smokava
Sansigot, Komadina (¢asa)
RIBLJI MENI
Bogata loSinjska riblja juha
Filet orade u ruzmarinu, rizoto od komoraca
Krema od skute, hrskavi keks, umak od suhih
smokava
Grasevina, Krauthaker (¢asa)

LOSINJ CUISINE FESTIVAL
MEAT MENU
Beef soup, homemade noodles, vegetables
Pork tenderloin in LoSinj sage sauce, cauliflower
purée
Cheese curd cream, crispy cookie, dried fig drizzle
A glass of wine Sansigot, Komadina
FISH MENU
A hearty fish soup made from LoSinj fish
Gilt-head bream fillet, fennel risotto
Cheese curd cream, crispy cookie, dried fig drizzle
A glass of wine Grasevina, Krauthaker

#visitlosinj

della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
con i ristoratori lussignani, organizzano la

Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica

CIJENA MENIJA PO OSOBI
MENU PRICE PER PERSON
PREZZO DEL MENU A PERSONA
MENUPREIS PRO PERSON

FEST DER LOSINJER KUCHE
FLEISCHMENU
Rindsuppe, hausgemachte Nudeln, Gemise
Schweinelendenbraten in LoSinjer Salbeisauce,
Blumenkohlpiree
Molkenkasecreme, Knusperkeks, Dorrfeigensauce
Ein Glas Wein: Sansigot, Komadina
FISCHMENU
Herzhafte LoSinjer Fischsuppe
Goldbrassenfilet in Rosmarin, Fenchelrisotto
Molkenkasecreme, Knusperkeks, Dorrfeigensauce
Ein Glas Wein: GraSevina, Krauthaker

FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MENU DI TERRA
Brodo di manzo, tagliolini fatti in casa, verdure
Filetto di maiale in salsa di salvia lussignana, puré
di cavolfiore
Crema di ricotta, biscotto croccante, salsa di fichi
secchi
Un bicchiere di vino: Sansigot, Komadina
MENU DI MARE
Ricca zuppa di pesce alla lussignana
Filetto di orata al rosmarino, risotto al finocchio
Crema di ricotta, biscotto croccante, salsa di fichi
secchi
Un bicchiere di vino: Grasevina, Krauthaker
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suradnji s lodinjskim ugostiteljima organiziraju gastro dogadanje

LoSinj Cuisine Festival - ‘ﬂFest der LoSinjer Kiiche - mFesta della cucina lussignana -
Apoxyomenos Antique Cuisine Antike Kiiche des Apoxyomenos La cucina al tempo dell’Apoxyémenos
The Town of Mali LoSinj and The Tourist Stadt Mali LoSinj und Tourismusverband Citta di Lussinpiccolo e LEnte per il turismo
Board of Mali LoSinj in cooperation with der Stadt Mali LoSinj veranstaltet della Citta di Lussinpiccolo, in collaborazione
the caterers from LoSinj organizes the in Zusammenarbeit mit LoSinjer con i ristoratori lussignani, organizzano la
gastronomy show Gastronomen die Gastro-Veranstaltung manifestazione gastronomica
Restaurant Za Kantuni CIJENA MENIJA PO OSOBI

. S MENU PRICE PER PERSON
Vladimira Gortana 25, Mali Lo3inj PREZZO DEL MENU A PERSONA

T:+38551 231 840 MENUPREIS PRO PERSON
kreativna.kuhinja@gmail.com

FESTA LOSINJSKE KUHINJE FEST DER LOSINJER KUCHE
MESNI MENU FLEISCHMENU
Focaccia s maslinovim uljem Focaccia mit Olivenol
Juha od divljih $paroga Wildspargelsuppe
Janjeca jetrica s grubom palentom Lammleber mit grober Polenta
Savijaca od jabuka i suhih smokava Apfel- und Dorrfeigenstrudel
Malvazija / Cabernet Sauvignon, Medea (¢asa) Malvasier / Cabernet Sauvignon, Medea (Ein Glas)
RIBLJI MENU FISCHMENU
Focaccia s maslinovim uljem Focaccia mit Olivendl
Riblja manestra s povréem i jeCmom Fischmanestra mit Gemiise und Gerste
Riblja fritura s krumpir salatom i rukolom Panierter Fisch mit Kartoffelsalat und Rucola
Tart od limuna Zitronentarte
Malvazija / Cabernet Sauvignon, Medea (¢asa) Malvasier / Cabernet Sauvignon, Medea (Ein Glas)
LOSINJ CUISINE FESTIVAL FESTA DELLA CUCINA LUSSIGNANA
MEAT MENU MENU DI TERRA
Focaccia with olive oil Focaccia all’olio d’oliva
Wild asparagus soup Zuppa di asparagi selvatici
Lamb liver with polenta Fegato d’agnello con polenta a grana grossa
Apple and dried figs strudel Strudel di mele e fichi secchi
Malvazija / Cabernet sauvignon, Medea wines Malvasia / Cabernet sauvignon, Medea
(a glass) (Un bicchiere di vino)
FISH MENU MENU DI MARE
Focaccia with olive oil Focaccia all’olio d’oliva
Fish minestrone with vegetables and barley Zuppa di pesce con verdure e orzo
Fried fish with potato salad and arugula Frittura di pesce con insalata di patate e rucola
Lemon tart Tart al limone
Malvazija / Cabernet sauvignon, Medea wines Malvasia / Cabernet sauvignon, Medea
(a glass) (Un bicchiere di vino)

Grad

#visitlosinj Mali ,.; LO§|NJ

Losinj

OTOK VITALNOSTI




