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i Teme: Direktor TZ Mali LoSinj, Grad Mali LoSinj,

Prica o loSinjskom krokantu: Od kapetanskih ku¢a do svjetskog rekorda i
novog murala

LoSinjani usli u Guinnessovu knjigu rekorda s krokantom visokim N  EErrre—epeepee————
2,73 metra koji ima i ima ¢ak 14 katova! [ Bl el el e a

Od davnina neizostavan dio svake otocke svecanosti bio je —
krokant. Slastica napravljena od karameliziranog Secera i
oraSastih plodova, najc¢eSce sirovih ili blanSiranih badema, neko¢ ) -

. . . o o Prica o lodinjrkam krokanin: Od
se pripremala isklju¢ivo u bogatim obiteljima loSinjskih kapetana. kapetamskih kuéa da syjenskog
Nije bilo sve€anog dogadaja poput vjencanja ili krStenja na kojima rekorila i novog marals
krokant nije bio pripremljen i posluZivan na specifi¢an nagin. __
Autenticno sloZen, kao slastica na katove, s lukovima i
zavijutcima, iziskivao je veliko umijece i strpljenje prilikom

pripreme.

lako su se vremena promijenila i Se€er i bademi danas nisu viSe nedostupne i preskpe namirnice, tradicija je ostala.
A zahvaljujudi inicijativi TuristiCke zajednice Grada Malog LoSinja, krokant nikada nece pasti u zaborav, StoviSe, sad
za njega zna Citav svijet!

,Zeljeli smo na neki nagin odati po¢ast na3oj tradiciji, naSem podneblju i obi¢ajima, i zato smo, nekako spontano,
odlucili napraviti krokant koji bi uSao u Guinnessovu knjigu rekorda“, pri¢a direktor TuristiCke zajednice Grada Malog
LoSinja Dalibor Cvitkovi€. Ideja je doista i realizirana prosle godine — u sklopu proslave 140 godina organiziranog
turizma na otoku, na glavnom trgu u Malom LoSinju postavljen je novi svjetski rekord — LoSinjski krokant postao je
ponosni nositelj Guinness World Recordsa!

S obzirom na to da se krokant izvorno uvijek i radio na nekoliko katova, Guinness je zadao da mora biti visok
najmanje 2,5 metra. No spremni su LoSinjani taj zahtjev ne samo ostvarili ve¢ i nadmasili, tako da je krokant koji je
uSao u Guinnessovu knjigu rekorda visok 2,73 metra i ima ¢ak 14 katova!

Bio je to pravi poduhvat u kojem je sudjelovao cijeli grad. Vlasnik poznate slastiCarnice Moby Dick, Petar Gole$
izradio ga je sa svojim timom. ,NajviSe posla ima oko lukova, zavijutaka, kolona — uvijek je borba hoce li puknuti,
treba ih dobro sastaviti... Posebnost naSeg krokanta je u tome Sto se od malo materijala, samo bademi i Secer,
napravi nesto Sto je vizualno impresivno®, pria Petar Goles.

U Zelji da svi mogu vidjeti kako on nastaje, sastavljali su ga na otvorenom, to nije bio nimalo lak zadatak. Puhao je
vjetar, u konstrukciju im je u trenutku uletio ¢ak i galeb, podloga se u jednom trenutku pocela rastapati... No misija je
uspjesno izvrSena i prije godinu dana, u svibnju 2025. godine, LoSinjski je krokant i sluzbeno uSao u Guinnessovu
knjigu rekorda.

No tu pri¢a nije stala. Ovoga svibnja, to€no godinu dana poslije, krokant je dobio i svoj mural. Mural je izradio
dizajner i ilustrator Luka Duplanci¢. ,Osmislio sam izgled, boje i teksturu, a mural je napravljen fasadnim akrilnim
bojama. Za Citav mi je posao trebalo pet dana“, naglaSava rodeni LoSinjanin sa splitskom adresom. | lokacija nije
odabrana slu€ajno — postavljen je na vanjskom zidu slasti¢arnice Moby Dick i gleda na mali trg ispred kapele sv.
Josipa. Pomoc¢u QR koda, svatko tko prode moze otvoriti animaciju koja prikazuje kako krokant raste i na kraju se
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razbija sabljom.

Zeljeli smo da taj mural bude jedno svjedoganstvo vremena i da zauvijek ostane tu kako bi bio trajna uspomena na
naSe autohtono, loSinjsko, zasticeno nematerijalno kulturno dobro koje je upisano u Registar kulturnih dobara RH.
Nadam se da ¢e jednog dana mozda tu negdje biti i Ku¢a loSinjskog krokanta®, istie Dalibor Cvitkovi€.

Upravo stoga se, prilikom otvaranja murala, okupila cijela lokalna zajednica — uz nastup malih krokantica iz Djecjeg
vrtica ,Cvréak"” i folklorne skupine ,Manfrina“, krokant je, kako se i prili€i, razbijen sabljom, a svatko je dobio nekoliko
komadica te posebne delicije.

Dogadaj je to koji je obiljeZio jos jednu etapu povijesti LoSinja, jer, kako istiCe Petar Gole§, krokant je naSa Ziva
tradicija, dio naSeg identiteta. ,Pocas¢en sam §to zivim u zajednici koja njeguje tu bastinu, a sretan Sto smo naSim
djelovanjem uspjeli probuditi znatiZelju kod ljudi. Time stvaramo temelje za budu¢e nove izradivace krokanta, radimo
edukacije u srednjoj Skoli i Zelimo da se za njega zna diliem svijeta.”

| tako je dio tradicije postao i turistiki proizvod. Stvorena je LoSinjska Crocantessa, slastica koja se radi iskljucivo
ruéno, na tradicionalan nacin i prema vlastitoj obiteljskoj recepturi. Cetvrtasti tanjur lodinjskog krokanta zasticen je
od vlage celofanom te se stavlja u ojacanu kutiju koja ga Stiti od lomljenja do odredenog blagdanskog trenutka — u
trenutku slavlja, prema uputama, preporucuje se da se LoSinjski krokant razbije za sre¢u. Brojni turisti zadovoljno ga
nose svojim kuéama i tako putuje Sirom svijeta, a grad je dobio trajnu vrijednost i podsjetnik na otocku tradiciju i
identitet.
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