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ODMOR IZ SNOVA KRIJE SE NA
OTOKU VITALNOSTI, A UVALA CIKAT
GASTRONOMSKA JE MEKA JADRANA

S vrhunskim restoranima hotela Bellevue i Alhambra, uvala Cikat moZze se pohvaliti jednom
od najboljih gastronomskih ponuda, ne samo na Kvarneru, nego i na ¢itavom Jadranu

rajem 19. stoljeca Losing je zbog svoje jedinstvene
mikroklime i bogate prirode prepognat kao
“Tiekovito mjeste” poznato po bogato] privodi,
kristalnom moruicak 2600 sunc¢anih sati godis-
nje. Medutim, “otok vitalnoesti” svoju popularnu
titulu itekako duguje i ponajbolioj svietskaj Wellness & Spa
ponudi luksuznoz hotelskog brenda Loding Hotels & Villas,
¢iji strucnjact sastajke i inspiraciju za kreiranje wellness
iskustva, koje spada u sami svietski vrh, crpe iskljucivo iz
prirodnih blagodati Loginja.
Osim najboljim svietskim wellnessom, luksuzna hotelska
kolekeija brenda Loging Hotels & Villas mofe se itekako
pohvaliti i jed nom od najboljih gastronomskih ponuda, ne
samo na Kvarneru, ved i na dtavom Jadranu, Najbolji dokaz
za to je prije svega restoran Alfred Keller, signature restoran
Boutigue Hotela Alhambra, jednog od 10 najboljih hotela u
Europi, koji je na Loginj doveo prvu ikad Michelinovu zvjes-
dicu. Jod jedan hiser LH&EV-a, hotel Bellevue, takoder se moie
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pohvaliti jedinstvenom gastronomskom ponudom, a rijec jeo
nagradivanom restoranu Matsunoki, unikatnom predstavniku
japansko-mediteranske fuzije u kojem se na lokalnim namir-
nicama primjenjuju originalne japanske tehnike.

Dva najsjajnija bisera hotelske kolekeije LoSinj Hotels & Villas,
nedvojbeno su Boutique Hotel Alhambra i Hotel Bellevuoe,
koji su smjedteni u ocaravajuéoj uvali Cikat - gdje je more
smaragdno zeleno, a stoljetna borova Suma opija mirisom. U
njenom najzasticenijemn dijelu krije se raskosni Boutique Hotel
Alhambra & Villa Augusta, ¢lanovi prestiznog lanca Small
Luxury Hotels of the World i Virtuoso. Ovo prekrasno zadnje
prvenstveno krasi spoj povijesnog farma profinjene secesijske
arhitekture i suvremenog dizajna u jedinstvenom prostoru
koji odife intimnom toplinom i diskretnim luksuzom. Ovdje
jesve, od sobe do plaize, podredeno ugodi i udobnosti gosta,
Medaleko od Boutique Hotela Alhambra smjesten je Hotel
Eellevue 5%, moderni i besprijekorno dizajnirani hotel poznat
po cuvenom Bellevue Spa Clinie i savrienoj lokaciji u sreu
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stoljetne borove Sume u prelijepoj uvali Cikat. Od raskogno
dizajniranog enterijera, preko vrhunske spa ponude do signa-
ture koktela, u Hotelu Bellevue sve je oblikovano za “uiivanje
u #Fivotu”, Izvana minimalisticki bijel i jednostavan, hotel
je iznutra otvoren velikim atrijem kodi raskosno uredenom
interfjeru daje posebnu prosraénost i ugodnost. Meka dnevna
svjetlost savrseno se stapa s prirodnim tonovima vrhunski

NAJBOLJE SVJETSKO WELLNESS
UTOoCIS

TE

Luksuzni hotelzki brend Lofing Hotels & Villas s ponosom se
mode pohvaliti najboljorn svjetskom Wellness & Spa ponudom,
pri Gemu se najviZe istide upravo Hotel Bellevue 57, jedan od
najcjerjenijih élanova brenda Lodini Hotels & Villas, &iji je Spa
Clinic u listopadu profle godine u lofinisku walu Gikat donio
prestiznu svietsku nagradu “World's Best Hotel Spa2o21”.
Chsim te nagrade, Bellevue je takoder oswojiod nagradu “Euro-
pe'= Best Hotel Spa 2021” te nagradu “Croatiz’s Best Hotel Spa”
Ztododatno potvrduje da hotel Bellevue { brend Loginj Hotels &
Villas nisu samo svjetska klasa, vee predstavljaju i sami svjerski
vrh hotelskos spa i wellnesa. Carobni Bellevue Spa Clinic time
jeisluibeno najbolie svjetsko spa utofiZte smjeiteno u jed noj
od najposebnijih mediteranskih uvala.

Jedinstvenom wellness porndom mode se polnaliti | Boutique
Hotel Alhambra, jedan od Top 10 hotela u Europi, koji je za
svoie inicijlal ive nominiran za nagradu “World's Best Eco Spa”,
kojudodjeljuje organizacija World Spa Awards za 2022, godinu.

Pritom je jedan od najposebnijib dijelova ponude te izvrstan
rimjer spoja tradiciji i inovacije uprave inhalacijski bar, u
yjermn svakigost sudiehije uritualu iscjeljivanja inhalacijom, pri

Cenm s koriste morskavoda te ulje alepskog bora i otoénog bilja.

dizajniranog namjestaja i rasvijete. Sjajan je ovo prostor za
opustanje i ohnovu Zivotne energije.
Kada je rije¢ o samom vrhu gastronomske ponude na direm
podruéju Lodinja, svi putevi vode u uvalu Gikat gdje su
smjesteni Boutique Hotel Alhambra 5" 1 Hotel Bellevue 5%
najluksuzniji dlanovi kolekeije brenda Losing Hotels & Villas. U
oba hotela smjesteni su bogato nagradivani restorani, koji veé
_ _ dumo plijene paznju gur-
mana iz Citavog svijeta,
a posebice cijenjenog
gastro vodica Gault &
Millau., Toénije, ovaj
prestizni vodic je w rujnu
prosle godine nagradio
Restoran Alfred Keller
prvom Michelinovom
wvjezdicom, prestii-
nom nagradom koju
zasluiuju samo probrani
svjetski restoranis
vrhunskom kuhinjom
i uslugom, dok je
restoran Matsunoki
nagraden Michelinovim
tanjurom, priznanjem
kaje ukazuje da je i on
ne putu prems prviog
vjerdici,
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RESTORAN ALFRED KELLER

Na ovogodisnjo] ceremoniji dodjele privnanja prestifnog
rastronomskog vodica Gault & Millau, koja je podetkom
travrjaodrzana u Zagrebu, restoran Alfred Keller dosegnuo
je novu razinu s ocjenom od 16,5 bodova, a wvjesdani mladi
kulinarski talent na njegovom éelu, chef Michael Gollenzg,
takoder je prepoznat i nagraden kao *Veliki chef sutrasnjice™.
Visokoefjerjen zbog senzacional nog gastronomskog iskustva
koje nudi gurmanima i gostima, Alfred Keller je signature
restoran nagradivanog Boutique Hotela AThambra, kaji je
prepoznat i kao jedan od 10 najboljih hotela u Europi i dio
je luksuzne Losin Hotels & Villas kolekeije, smjedtene u
prekrasnoj uvali Cikat na otoku Lodinju.

Nakon sto je progle godine nagraden s Michel inovom zvjeadi-
com, skok naovako visoku ocjenu od strane Gault & Millava
Jjodje jedno impresivno postignudée | potvrda iznimnog gastro-
nomskog iskustva kojim ovaj dragulj dosljedno oduevljava
goste, Uz iznimnu gastronomsku i enolosku ponudu, Alfred
Keller istite se i vrhunskom uslugom, profinjenim ambijen-
tom i prekrasnim prirodnim okruZenjem uvale Cikat.
Zahvaljujuci svom urodenom talentu i erpedi inspiraciju iz
plodne ototke zemlje i morskog obilja, mladi austrijski chef
Michael Gollenz goste restorana Alfred Keller s lakocom
vodi na senzacionalno gastronomsko putovanje, ug izvan-
redne kulinarske kreacije spravijene od najboljih domacib
proigvoda. Sve to ¢ini postujuci kulinarsku tradiciju beg
kompromitiranja vlastite inovativnosti, Sto ga samo dodatno
afirmira kao kulinarsku zvijerdu u usponu.

"Sjajna priznanja koja smo dobili u proteklsj godini i ovaj
gnacajan napredak s 13 na 16,5 bodova koje je Gault & Millau
dodijelio restoranu Alfred Keller svakako je velika cast,
ponosni smo 1 radosni zbog toga, Ovo je veliko ohrabrenje
za mene i moj tim koji dijeli viziju da i dalje budemo izvrsni
u svemu Sto radimo kako bismo postali najbolji. Zahvalju-
jem cijelom timu restorana Alfred Keller na predanosti,
kreativnosti i neprestanom nastojanju da nasim gostima
omogucimoizvanrednoiskustvo, Takoder koristim prilikuda
zahvalim nasim lokalnim dobavlja¢ima na podrici koju nam
pruzaju kroz kontinuirano opskrbljivanje najkvalitetnijim
proizvodima, Tisastojei su osnova za stvaranje superiornog
gastronomskog iskustvau kojem gosti restorana Alfred Keller
mogu uiivati®, rekao je chef Michael Gollene.
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RESTORAN MATSUNOKI

Restoran Matsunoki jedinstveni je fuzijski restoran koji
briljantnospaja japansku kuhinju s mediteranskim namir-
nicama, a ujedno je rijeé i o jedinom japanskom restoranu na
Hrvatskim otocima. Posebnim gaéini i moderan teelegantan
prostor s istaknutim sushi barom i otvorenom kuhinjom koja
posgjetiteljima pruza zanimljivost uvida u pripremu hrane.
Matsunokije nedavno dobio i sjajno novo pojacanje, turskog
chefa Orhana Cakiroglua koji je izgradio impresivou kuli-
narsku karijeru u nekim od najpoznatijih i nagradivanih
restorana kao §to su Zuma i Hakkasan, Njegovo temeljito
poznavanje japanske suvremene kuhinje i prirodena krea-
tivnost ogledaju se u kulinarskim kreacijama kojim vec vise
od dvadeset godina odusev]java goste,

Uz Michelinov tanjur, restoran Matsunoki smjesten u
luksuznom Hotelu Bellevue uuvali Cikat, proéle je odine
osvojio jos jednu Bruzetno vrijednu nagradu - “Best of Award
of Excellence”, oznadenu s dvije vinske éase, prema izhoru
2021 Restaurant Awards poznatog amerithog ¢asopisa Wine
Spectator. Zahvaljujuci Matsunokijevu pailjivo probranom
vinskom programu, jedini japanski restoran na hrvatskim
otocima uvrsten je u restoranski vodié Wine Spectatora,
vodecez autoritetau svijetu vina, Cija izdanja prati viseod 3
milijuna citatelja u svijetu.

Magradu “Best of Award of Excellence”™ Wine Spectator dodje-
ljuje restoranima koji nude vinske karte s izvrsnom Sirinom
krozvigevinorodnih regija te znaéajnom dubinom vrhunskih
proizvodaca, uz izvanrednu prezentaciju. Restorani iz te
kategorije priznati su kao odredista za ozbiline ljubitelje vina
te pokazuju duboku predanost vinu, kako u podrumu, tako 1
krozsvoj tim za posluZivanje gostiju,

Matsunokijevvinski izhbor s 475 etiketa i ukupno 2230 butelja
pohranjen je u skladisnom prostoru kontrolirane tempe-
rature i vlaznosti. Temeljen je na progresivoo filozofiji uz
postivanje hrvatske vinarske povijesti, Od tradicionalnih
hrvatskih sorti i vinorodnih podruéja, vinska karta krede
prema organskim, biodinamic¢kim i veganskim proizvoda-
¢ima te vinima iz regija hladne klime. Pritom odaje poc¢ast
tradiciji Sirokim izborom standardnih i velikih formata
poznatih proizvodaca iz francuske pokrajine Champagne,




