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14. FESTA LOSINJSKE KUHINJE Do kraja svibnja traje popularna gastromanifestacija

X

Sluzbeno otvorenje 14. Feite loZinjske Kuhinje potkraj travnja napunilo gradski

OtoCna gastronomija
snazan predsezonski adut

U organizaciji TZG-a i Grada Malog Losinja, 14 loSinjskih restorana
nudit ¢e sve do 31. svibnja po dva jelovnika (riblji i mesni) s tri
slijeda i ¢aSom vina po atraktivnim cijenama, a naglasak je na
lokalnim proizvodima i za¢inima

Martina KRAJINA MR50

ove godine, u organizaciji
Turisticke zajednice Gra-
da Malog Lofinja i Grada
Malog LoSinja, 14 loSinj-
skih restorana. vinari i ucenici

RESTORANI
Raznovrsne specijalitete
moguée je isprobati u
restoranima: Artatore,
Boceca Vera, Diana,

Eki, Galeb, Manora,
Televrin, Veli Zal, 7a
kantuni, Silver Bay te
Lanterna Grill, gostionici
Baracuda, konobi Silvana
i Deveron gastro pubu.

Srednje Skole Ambroza Hara-
Cica na prepunom malologing-
skomtrgu 28, ravnja predsta-
vili sulosinjske specijalitete te
na taj nadin i sluzbeno otvo-
rili ovogodidngu 14, Festu lo-
Sinjske kuhinje s naglaskom
nalokalne proizvode i zacine,
Dva jelovnika (riblji i me-
sni) s tri slijeda i Eafom vi-
na po atraktivinim cijenama
nude ugostiteljski objektisve
do 31, svibnja. Specijaliteti ée
zasigurng zaintrigirati brojne
gastronome te odudeviti naj-
osjetljivija nepea.

Motiv dolaska

Testa losinjske kuhinje ved
je cetrmaest godina dio desti-
nacijske ponude. Cilj je po-
sjetiteljima, ali i stanovnici-
ma, prezentirati specijalnu
gastropriéu te im omoguditi
gastrodozivljaj koji ih vraca
u dio lodinjske povijesti. Na

ovaj nadin organizatori poticu
i promoviraju lokalnu gastro-
nomiju te obogacuju destina-
cijsku ponudu, ali i stvaraju
dodatni maotiv dolaska.
Raznovrsne specijalitete
mogude je isprobati u restora-
nima: Artatore, Bocca V-
ra, Diana, Fki, Galeb,
Manora, Televrin,
Veli zal, Za kan-
tuni, Silver
Bay restoran
te Lanterna
Grill, gostio-
nici Baracu-
da, konobi Si-
lvana i Deveron
gastro pubu.

Apoksiomenov
rodendan

Makon 2019, godine Fe-
Sta lodinjske kuhinje ponovo
se vraca u losinjske restora-
ne i na glavni gradski trg, a

27.

travnja obiljezen
je Apoksiomenov
rodendan, dan
kada je anticki
kip izvaden 1=
loginjskog
podmorja
1999,

posvedena je posebnosti-
ma otoka Lodinja: bogatoj
i raznolikoj lodinjskoj flori,
jelima loSinjskih kapetana i
Apoksiomenovej anticko] ku-
hinji. Inace, najpoenatiji sta-
nownik Lodinga - anticki Apok-
siomen - dan ranije, 27,
travnja proslavio je
svaj srodendans
te je tim povo-
dom svim za-
interesiranim
posjetiteljima
ulaz u Muzgj
Apoksiomena
bio besplatan.
Inade, 27. trav-
nja obiljefava se
.ur."'ipﬂk SIDIMEnoy ro-
dendans, odnosno dan
kada je anticki broncani kip
atleta Apoksiomena, visok
192 em, izvaden iz podmaorja
izmedu otodica Orjule i otoka
LoSinja 1999, godine.
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Svoje delicije nudilo je 14 loginjskih restorana i konoba

TG Malog Lafinga

U ponudi izvorni otofni proizvodi
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