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15. FeSta loSinjske kuhinje — uzivajte u gastro delicijama LoSinja

Tijekom travnja i svibnja na LoSinju vas Cekaju gastronomski E"':'a T T B
dozivljaji — 15. FeSta loSinjske kuhinje.

Ljubitelji gastronomskih delicija 27. travnja 2023. godine na
maloloSinjskom trgu imat ¢e priliku isprobati brojne specijalitete
koje Ce loSinjski restorani, vinari i uCenici Srednje Skole Ambroza uZivajte u gastro delicijama
Haracica predstaviti u sklopu otvorenja ovogodidnje 15. Feste Losinjo

loSinjske kuhinje.

15. Festa loSinjske kuhinje -

U organizaciji Turisticke zajednice Grada Malog LoSinja i Grada B mm i
Malog LoSinja, Cetrnaest loSinjskih restorana od 27. travnja do 31.
svibnja 2023. godine nudit ¢e po dva jelovnika loSinjske kuhinje (riblji i mesni), po atraktivnim cijenama.
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Aromati¢no samoniklo zacinsko bilje, divlje Sparoge, svjeze ribe i plodovi mora, oto€na janjetina i divlja€ iz obliznjih
Suma, u interpretaciji loSinjskih chef-ova koji kroz okuse pri¢aju o svom otoku, dodatno motiviraju na posjet LoSinju.

Medu atraktivnim delicijama koje se na LoSinju nude su i: Zalogaji od kozje skute i Sparoga; Sir u Skartocu s
aromaticnim loSinjskim biljem; Domaci saur od srdela i loSinjskog bilja; Dimljeni file plave ribe na rukoli; Hobotnica s
bobom i koromacem; Jadranski inéuni marinirani u malvaziji s mladim motarom; Krem juha od rakova; Trlje od
kamena; File lokarde s mirisnom palentom u umaku od oto€nog bilja; File brancina u korici od krusnih mrvica s
loSinjskim biljem; Brancin kuhan u maslinovom ulju i vinu Zlahtini s krumpirom; Brudet od sipe s palentom; Paté od
otocCke janjece jetre; Janjeci but u crnom vinu i njoki s loSinjskim aromati¢nim biljem; Janjeci kotlet s pireom od
loSinjskog boba; Otocna divljac s domacim njokima s komoracem; Gula$ od creske divljaci s domacim njokima;
Spikovani but creskog vepra s pljukancima; Zgvacet od losinjske divljaci marinirane u zaginskim travama s domacim
njokima; Torta s ruzmarinom i maslinovim uljem; Krafi s umakom od Sumskog voca i terana; Fantazija od mlade
skute i meda; Tart od loSinjskih limuna; Panna cotta s lavandom i bosiljkom.

— Festa loSinjske kuhinje je ve¢ 15 godina dio destinacijske ponude. Cilj je posjetiteljima, ali i stanovnicima
prezentirati specijalnu gastro pri¢u te im omoguciti dozZivljaj okusa LoSinja koji reflektira bogato gastronomsko
nasljede u receptima i izvorne okuse loSinjskih namirnica. Na ovaj nacin poti¢emo i promoviramo lokalnu
gastronomiju te obogacujemo destinacijsku ponudu, ali i stvaramo dodatni motiv dolaska, smatra direktor TuristiCke
zajednice Grada Malog LoSinja Dalibor Cvitkovic.

U raznovrsnim specijalitetima, moZete uZzivati u sljede¢im restoranima: restoran Artatore, restoran Baracuda,
restoran Bocca Vera, Borik Mediterranean Bar, Gastro Pub Deveron, restoran Diana, restoran Eki, Lanterna Grill,
restoran Nautika LoSinj, konoba Silvana, restoran Silver Bay, restoran Televrin, restoran Veli zal te restoran Za
Kantuni.

Na otvorenju, uz restorane svoju ¢e ponudu prezentirati i vinari: Komadina s LoSinja, Valenta, Apolitico i Katunar.
Takoder, ove godine svi koji kuSaju jela, fotografiraju ih i objave na svojim drustvenim mrezama uz

#LosinjFoodFestival mogu osvoijiti jednu od nagrada: Dolphin Watching Tour, Tematski vidikovac Providenca, Muzej
Apoksiomena i Osorski vremeplov, Romanti¢na vecCera i Wellness tretman.
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Pridruzite nam se i isprobajte brojne specijalitete!

Izvor fotografija: TuristiCka zajednica Grada Malog LoSinja
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