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MALI LOSINJ » World Cu-
linary Awards, globalna ini-
cijativa za prepoznavanje i
nagradivanje izvrsnosti u kuli-
narsko] industriji, u utorak je
proglasila pobjednike ovogo-

| disnjeg, fetvriog izdanja do-
djele nagrada. Medu laurea-
tima je lodinjski Atfred Keller,
signature restoran Boutigue
Hotela Alhambra, kaji je pro-
glasen najboljim yrhunskim
restoranom u Europi u 2023,
te Restoran Matsunoki, japan-
ski restoran Hotela Bellevue,
koji je proglasen najboljim ho-
telskim restoranom u Hrvat-
skoj. Osvajanjem ovih prizna-
nja, loSinjski su se restorani
pridruili ekskluzivnoj zajedni-
ci najboljib brendova u svjet-
skoj kulinarskoj industriji.

O izboru najboljih, u sklopu
glasanja na sluzbenim strani-
cama World Culinary Awar-
ds, odlucivali su kulinarski
profesionalci, mediji te gosti
diljem svijeta. Lideri kulinar-
ske industrije svoje ¢e mjesta
medu najboljima od najboljih
proslaviti tijekom veden yr-
hunske gastronomije, koja ce

suznom hotelu Atlantic The
Rayal u Dubaiju.

«0va je veliko priznanje za
nas, nas tim, ali i Hrvatsku,

Priznanje World Culinary Awardsa

RESTORANU 1Z MALOG LOSINJA
EUROPSKA NAGRADA

se odriati upravo danas u-luk-

Chei Orhan Cakireglu iz restorana Alired Keller

koja ce se dodatno brendirati
kao poFelina gastro destinacija
prema izboru globalne publike
— profesionalaca, medija i gosti-
ju. Svetana dodjela v Dubaiju
ujedno je prilika za dodatno po-
vezivanje sa svjetskim chefovi-
ma, gastro kritiCarima i drugim
profesionalcima, kao i novim
potencijalnim gostima koje se
veselimo ugostiti na Lodinju u
nasim nagradenim restorani-
ma Alfred Keller | Matsunokis,
rekao je Martin van Kan, CEQ |
Elan uprave Jadranka turizma,
Kuhinja restorana Alfred
keller Boutique Hotela Alham-
bra oslanja se na Cistocu svake
namirnice, majstorske tehnike
i kreativnu viziju chefa Micha-
ela Gollenza, dok je chef Or-
han Cakiroglu na felu fuzijskog
restorana Matsunoki Hotela
Bellevue, koji nudi tradicional-
nu japansku kuhinju u kojoj
58 spajaju originalne japanske
namirnice sa svjezim medite-
ranskim namimicama iz lokal-
nog ekoloskog uzgoja. Restoran
Alfred Keller ranije je nagraden
jednom Michelin 2viezdicom |
5 16.5 bodova gastronomskog
vodita Gault&Millau, dok je
Restoran Matsunoki nagraden
Michelinovim tanjuram i 15.5
bodova gastronomskog vodica
Gault&Millau. (Hina)
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