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MICHELIN GOURMET EXPERIENCE Susret prirode i vrhunske gastronomije u uvali Cikat

Luksuzan odmor koji spaja dvije
razlicite kulinarske filozofije

Michelin Gourmet Experience u uvali Cikat spaja vrhunsku gastronomiju s opustanjem i sadrzajima
koji zaokruzuju luksuzan odmor na Lo3inju, a moZe se iskoristiti do jeseni ove godine

oiing ved desetljedima

kulinarskoj izvedhi,

priviaci goste koji trae Boutique Hotel Alhambra u uvali Cikat VRHUNSKO Ol owe godine kubinju resto-

e od klasitnog odimo- ISKUSTVO rana vodi chel Daniel Skokic

na Jaclrn, Pogznal po Dok Alired koji je otvorio novo poglavije

Dilagoj mediteranskoj kliii, Ok resloran » 2 razvoja restorana, Skokicey
stolje i boroviim Sumnana Keller= slavi najbolje od pristup snaZio je usimjerein
i kristalno Cistom morn, ovaj s na lokalne i mikrolokaline sa-
kvarnerski otok mijesto je na hrvatske g_astmnnm;e, stojke, wz interpretaciju kvar-
kojenvrijeniekao datede spo- Matsunoki goste vodi nerske i hrvatske gastrononi-
rije. Jos krajemn 19, st Cikat je na pulovanie kroz, fi keroez sinveennend fine dining
zbogsvoje sperilicne mikrokli- : P ] ; izraz. Daniel Skokic karijerm
e bio prepoenat kao sijesto japansku kulinarsku je inade gradio u nekoliko re-
knje Iiiii#i;'. p:kmdumputé}lllaf- tradiciju ubﬂgﬂéﬂnu sl:.;mlm_ vi.ls{’:]kr gﬁ&lnll:.:ll;.iilt’i
nomeddn beckom aristokrmc- ; : privatin vilama, a radiojeio
jomn. Mirisi bora §inora prate MT‘.EI_HHSRHH Flotelu Bellesue iVili Hortensia,
Setnje nz obalu, skrivene ivale sastojcima Jelowvnik restorana sAlfred

pozivaju na predah, a bogata
gastronomska scena posljed-
njili godina postaje jedan od
kljufnih razloga dolaska sve
eabitjeviijil punika.

Upravo se na Losinju pri-
roda, Iuksuz i gastronomija
susrec na jedinstven nacin.
Stoga je LoSin Hotels & Villas
osmislio Michelin Gourimet
Experience u uvali Cikat, po-
imudn zagoste hoteda Bellevoei
Boutigque Hotela Albambrako-
jiEele mjekom jednog boravka
istractiti dvijie potpuano redicite,
alt podjednakoimpresivie ku-
linarske filozofije - onu resto-
rana »Alfred Kellers, nositelja
Michelinove avjezdice, i esto-
rana Marsunoki, nositelja Mi-
chelinove preponike.

Brojne pogodnosti

Miclsedin Gounmet Experien-
e v ivali Cilar spajavelinnskn
EASIrOoNiji s opustanjem i
sadrzajima koji zaokrZuju
luksuzan odimor na Losingu,
amoge se iskoristit do jesend
ove geidine, Svaka soba dobi-
v dhvazasehnagastronomska
vaudera - jedan za restoran
sillred Kellers i jedan za re-
storan Matsunoki— Clime gost
tijekom istog boravka iskuse
dva razlicita pristupa vr-
lnuiskoj kulingi,

Paket za goste hotela
Bellevue ukljuduje pice
dobmdodice, méor-
cherwe prrealdine u sols, va-
wcere v jediost od
100 e zasvaki resio-
ran, ilazmice za Muzej
Apoksionena, koriste-
nije Belleyvuse Spa Clindca,
urnitarnjilvi vanjskili ba-
#ena s morskom vodom,
fitness centra te dnevioog
prograna aktivoost. Gostimea
st na mspolaganju i brojne do-
elatne peogodiosti poput rnog
dolaskai kasne odjave, nshoge
coniengea, preniun izbora
pica iz minibara i sadrkaja za
dljecu. Zagoste Boutiogue To-
teda Allanibra paket ukljnéuje
clegustaciju 3 hrvatska vina (2
rezervaciju prilikoon check ina,
ovisnn o raspoloEivosti; pet-
ko isuliotom). U ponudu je
ukljueno koristenje Cube Spa
Allmbra wellness centra, kao
i brrojiwe pogodioesti usabi po-
put svakodinevno madopunja-
vaneg minibara, setazakavi
aj, luksizne Accpoa di Panna
kogmetike, thorm jastuka i ve-
Cernje pripremie sole.

Ono &to ovu ponuda G-
ui posebno priviacuom jest
mogmenos da se tijekonm jed-
nog admora upoznaju dvi-
je razlitite gastronomske

Bogata vinska lista
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Jedinstveno iskustvo

kultvre - suvremeni enropski
fine dining i sofisticirana ja-
pansko-miediteranska fuzip.

Novo poglavlje za
restoran sAlfred Keller:

Sijesien u Boutique Hote-
Iu Allaunbra s pogledom na
uvalu Cikat, restoran sAlfred
Kellers ved grodinama predstay-
lisjedni od najvadnijil imena
hirvatske gastronomske sce-
ne. Nagraden Michelinovom
#vjezdicom ivisoko ocijenjen
nvodicn Ganlt&Millan, resto-
ran svojn [lozofiju temelji na
wrlhinskin hrvatskin namir-
nicama, odrzivosti i preciznoj

Kellers se kontinmirano prila-
gnclavaseseond, an sredisiusva-
kogslijeda nalage se svjedariba,
Plodovi o, meso i namin-
ce iz neposrednog okriZenja
Loginja. Posebinn vrijecnomst
iskaspvudajeimpresiviavinska
kartakoju potpisuje winwe dine-
ctor FilipVeselovae, visestmiko
nagradivana priznanjem Best
of Awardol Excellence Gasopisa
Wine Spectator. Uz panoranm-
ski pogled namone, legantan
iterijer i pazljivo osmisljenes
degustacijske menije, sAllred
Kellers gostinga pruza jecie
od najejelovitijib [fie dinireg
iskustava u Hrvatskoj.

Interpretacija
japanskih klasika

Dok sAlfred Keller: slavinaj-
bolje od linvatske gastrononije,
M tstnok goste vodi na puto-
v e ko gapansko kulinarskn
tradiciju obogacenn medite-
ranskim sastojeimea, Sinjesten
u Hotelu Bellevuoe, restoran je
nositelj Michelinove preporike
te 16 bodova gastronomskog
vodica Ganlt&Millan.

Na éelu kuliinje danas je iz-
vrani chel Orhan Cakiroglu,
strucnjak za japanske kulinar-
ske telmike koji je iskustvo stje-
0 1 TR eSO -
e popul Zoume i Habkkasana.
Mjegow stil ternedji se na japan-
skoj filozofiji kontinuiranog
usavriavanja, poznatoj kao
kaizen, dok lokalne jadran-

ske namirnice koristi kao

inspiraciju za suvrenene

interpretacije japanskily
klasika,

i Ma jelovnikn se nala-

i i tazlicite viste sushija
/1

i sashimija, ceviche od
jadranske ribe § jastoga,
LI, TRITEDN, gyoLe
te rijetka japanska Wagyn
Ah govedina. Gastronoimsko
iskustvo dodatno upotpunjo-
ju padljive odabran sake, pre-
stiznd japranski viskiji te impre-
siviavinska kaota s vise od 500
etiketa i 2800 butelja.
Matsunoki predstavdjajedin:
stven gastronomsku adresn
e samo na Losingu, negoia
cijedof regiji, nuded spoj auten-
ticwe japanske tradicije i me-
diteranskog terrodra u sofisti-
ciramson ambijenin we more,
Fagoste koji Zele istraZif m-
Aicite kulinarske kolture bes
mapustanja destinacije, Mi-
chelin Gourmet Experience
przarijetku priliku da tijekom
jednog boravka doZive dvavr-
lniska restorana, dvije relici-
te filozofije kuhanga i bezbroj
razloga za poveatak a Losing.
(NLPROMC)

Footerl -- Footer2



